
Rindsuppe
Kräuterfrittaten | Wurzelgemüse | 6.6

Fenchelschaumsuppe
Apfel | grünes Öl 6.9

Enten-Kroketten
Rote Rüben-Kraut-Salat | Granatapfel | 16.5

Grüner Salat
Frenchdressing | Gemüse | Körndl | 4.9

Winter-Tempura
verschiedenes Gemüse im Tempurateig | hausgemachte
Chilimayo | Sesam | Kresse | 14.9

Genussstarter
Weißbrot | hausgemachter Aufstrich |
“was Gutes vom Metzger” | 4.5

Honig-Karotten
leicht scharf | Fetacreme | Nüsse | Kräuter |
Auingers Wurzelbrot | 12.5

Bio Eier, Weslhof Attersee | Attersee Fische, Reini Ammer
Fleisch, Gruber Traunkirchen | demeter Rind, Höfelsauergütl

Weidehühner, Hütter Straden | Brot, Auinger & Unterbäck
Eis, Giovanni Bad Ischl | Gemüse, Grabmayr Eferding

Wild, Quatember | bio Apfelsaft, Stögermayr & viele mehr!

SUPPEN

VORSPEISEN

GENUSSLIEFERANT/INNEN



Wiener Schnitzel
frisch aus’m Butterschmalz | Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren
vom heimischen Durocschwein 21
vom heimischen Kalb 28

CUT OF THE DAY vom japanischen Grill
Variierende Fleischspezialitäten aus der Region
Schichtkartoffel | Maisrippchen | Jus | Preis nach Tagesangebot

Smashburger
Brioche | 100g heimisches Rind | Cheddar | “bissi was Gesundes” |
hauseigene Burgersauce | Pommes & Ketchup | 19

Rehragout
Butterspätzle | Topinambur | 24

1/4 Weidente vom Spielerhof
Kartoffelknödel | Rotkraut | 27

Attersee Wildfang Fischfilet
würzig glasiert | Kohlsprossen | Erdnuss | 26.5

Cacio e Pepe
frische Tagliatelle | Pecorino | 16.5
wahlweise mit schwarzem Trüffel aus Italien +5 Euro

Krautroulade 
vegetarisch gefüllt mit Wurzelgemüse & Schwammerl |
Kerbelkartoffeln | Senfkörner | 19

süss
Dunkle Schokoladentarte

mit Zotter Fairtrade Zartbitterschokolade
Eisls Bio Vanilleeis |

hausgemachte Karamellsauce | Beeren | 11.5

Panna Cotta
gebrannte Mandel | eingelegte Birne | 8.5

Gebackene Bratapfelknödel
Apfelmus | Zimtsahne | 12.9

HAUPTSPEISEN


