
aktuell aus dem Coravin:
besondere Weine glasweise
Bourgogne Cuvee Saint
Vincent Blanc • 2022
Vincent Giradin • Burgund
1/8l 9.5

hausgemachte
Bärlauchgnocchi

Parmesan • Ofentomaten
eingelegter Kürbis 18.9

Gegrillte Hühnerbrust
von der Domaine Wachter

Miso-Kraut • Parmesan
Hühner-Jus 23.0

Topfenknöderl
Rhabarber • Mohn-Zucker

10.5

empfehlungen

Rosé vom Zweigelt
2024 • Weingut Jurtschitsch
Langenlois • 1/8l 5.7

vino?



Bio Eier, Weslhof Attersee • Attersee Wildfang, Reini Ammer
Frischer Fisch, Seeache Unterach • Bio Rind, Bergsimonhof Attersee

Salzkammergut-Fleisch, Zauner Bad Goisern • demeter Rind, Höfelsauergütl
  Huhn, Domäne Wachter, Frankenburg • Brot, Auinger Attersee & Unterbäck Seekirchen

Eis, Giovanni Bad Ischl • Gemüse, Genusslieferanten Kematen
Wild, Quatember & Atterseer Jäger • bio Apfelsaft, Stögermayr & viele mehr!

Karfiol-Tempura
karfiolröschen im tempurateig hausgemachte chilimayo
sesam kresse 14.5

Genussstarter
unterbäck’s salzstangerl hausgemachter
aufstrich “was gutes vom metzger” 4.9
vegetarisch: mit selbst eingelegtem gemüse

Beef Tartar
handgeschnittenes, würzig mariniertes rind aus der region
auingers wurzelbaguette butter 19

Rindsuppe
kräuterfrittaten wurzelgemüse 6.6

Kartoffel-Lauchschaumsuppe
kichererbsen grünes öl 6.9

Grüner Salat
honig-senf-dressing körndl 5.5

Gegrillte Karotten
cremiger labneh salsa verde pinke zwiebeln 13.5

suppen

vorspeisen

unse
relieferant.innen



Wiener Schnitzel
frisch aus’m Butterschmalz Petersilienkartoffeln &
hausgemachte Preiselbeermarmelade
vom regionalen Schwein 22  Kalb 29

CUT OF THE DAY vom japanischen Grill
Variierende Spezialitäten von unseren Fleischlieferanten
knusprige Schichtkartoffel Bratpaprika Kalbs-Jus Preis nach
Tagesangebot

Smashburger
Brioche dünnes Patty vom regionalen Rinderfaschierten Cheddar
“bissi was Gesundes” hauseigene Burgersauce Pommes & Ketchup 19
jetzt auch vegetarisch möglich

Geschmorte Rindsroulade vom Bio-Ochsen
Kartoffelpüree Gemüse Röstzwiebeln 26.5

Seeforellenfilet von der See-Ache
Pak Choi Kartofferl Pilz-Pfeffersauce 25.9

Spinatknöderl
braune Butter Bergkäse kleiner Salat 18.5

Attersee-Fischpasta
frische Spaghetti Cherrytomaten Petersilie Limette 21.9

Dunkle Schokoladentarte
mit Zotter Fairtrade Zartbitterschokolade

Giovanni’s Vanilleeis hausgemachte Karamellsauce Beeren 11.9

Marillenpalatschinken
1Stk. 5€ 2Stk. 7.5€

Affogato Giovanni’s Vanilleeis Rocketride Espresso 5.5

Unsere Mitarbeiter*innen geben gerne Auskunft über enthaltene Allergene.

hauptspeisen

so sweet


